A Centrifuga e Transportadora do Café
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E uma maquina 2 em 1, que centrifuga e transporta em fluxo
continuo TODOS OS TIPOS DE CAFE que sao processados na via
umida, deixando-os enxutos para as etapas seguintes de secagem.

Versatil, de facil instalagao e integracao a estrutura pré-existente,
sem precisar de obra civil. Com a Centriflux CAFES, vocé otimiza o
uso da estrutura de secagem, recursos energéticos e mao de obra.

A Centriflux acelera todo o processo de secagem, melhorando a
qualidade final e o valor de comercializacao dos seus cafeés.




BENEFICIOS

MAQUINA 2EM 1

Centrifuga e transporta de forma continua
TODOS OS TIPOS DE CAFE.

ALTO RENDIMENTO
8.000/14.000/21.000/28.000 L/h de cafe
processado que entra na maquina (dependendo
da capacidade e configuragao escolhidas,
atende lavadores de até 40 mil litros).

CENTRIFUGAGAO

Extrai de forma instantanea o excesso de
liquidos externos de todos os tipos de café.

GRAOS PERFEITOS

Nao causa danos fisicos na estrutura dos graos.

TRANSPORTE

Apbds a centrifugacao, os graos sao lancados
por tubos de PVC, com distancia e diregao
ajustaveis para até 8 metros na vertical ou 20
metros na horizontal, direto para carrinhos,
carretas de trator ou caminhao, moegas e silos
elevados, dispensando o uso de elevadores.

SECADOR

Na maioria das situagoes, se desejado, os
cafés centrifugados podem ser levados
diretamente para o secador.

AGILIDADE

Reduz o tempo de secagem
economizando recursos energéticos
e mao de obra, otimizando o
aproveitamento das instalagdes.

OTIMIZAGAO DO TERREIRO

Otimiza o espaco, evitando a
construcao de novas areas. O café
centrifugado vai enxuto ao terreiro,
diminui seu tempo de permanéncia, e
sua exposicao as condi¢des climaticas
adversas e a danos fisicos aos graos.

PROTECAO
Fungos e bactérias tém menos
tempo para agir negativamente.

MANUTENGAO

Maquina duravel, com longos
intervalos entre manutencoes
e de facil limpeza diaria.

RESULTADOS

Os resultados sao uma juncao de varios
aspectos positivos, desde a melhoria da
logistica dos processos até a qualidade
final dos cafés produzidos.

ACELERE O FLUXO DA COLHEITA

E A SECAGEM DO SEU CAFE




TODOS OS TIPOS DE CAFE SAO

BENEFICIADOS COM A CENTRIFUGACAO

SEM DESMUCILAR

Extrai o excesso da mucilagem liquida. Facilita o manuseio,
nao molha o terreiro e reduz o risco de fermentacao
indesejada. Resulta em cafés de excelente qualidade.

DESMUCILADO

Fica enxuto e com grande facilidade para ser levado
direto para o secador. Nao molha o terreiro, facilita o
manuseio, agiliza a secagem e melhora o aspecto final.

BOIA

Fica bem enxuto, evita a reidratacao e o risco de
formacao de bolor e fermentacao indesejada. Nao molha
o terreiro. Ganha-se muito no tempo de secagem. Se
desejavel, pode ser levado direto para o secador.

VARRIGAO - CAFE DE CHAO

Centrifugar o café de varricao, logo na saida do lavador,
deixa-o mais limpo e reduz a poeira no terreiro, secador
e beneficio. Beneficiado, esse café deixa de ter aparéncia
ou gosto de terra, melhora seu aspecto, evita o desagio
no prec¢o e agrega maior valor de venda.
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ASSISTA AQUI O VIDEO
DA CENTRIFLUX CAFES



https://youtu.be/qQo2BbfQ1qc

DO PEQUENO AO GRANDE PRODUTOR, TEMOS
A CENTRIFLUX CERTA PARA SUA VIA UMIDA

CAPACIDADES:

8.000 L/h*

3 cv Monofasico /
Trifasico

14.000 L/h*

4 cv Monofasico /
Trifasico

21.000 L/h*

5 cv Monofasico /
Trifasico

28.000 L/h*
7,5 cv Trifasico

*Litros de café processado que entra na maquina




TRANSPORTE MULTIDIRECIONAL

ALEM DE CENTRIFUGAR, A CENTRIFLUX CAFES FAZ O TRANSPORTE DOS
CAFES POR TUBOS DE PVC, DISPENSANDO O USO DE ELEVADORES.

T VOO LIVRE
ELEVADOS SEPARAQAO DE BOIA VARRIQAO*

*VARRICAO: o langamento em voo livre direto para o
terreiro separa por gravidade os cafés das impurezas.

No Giro Padrao, a direcao de
transporte € ajustavel em 44
posicoes, a cada 5,6 graus para
distancias de até 8 metros na
vertical ou 20 metros na
horizontal conforme a capacidade.

MAQUINA 2 EM 1- CENTRIFUGA E TRANSPORTA




Baseada na robusta plataforma CENTRIFLUX, a Centriflux
FILTER foi desenvolvida para ajudar o cafeicultor a dar melhor
solucao para um dos principais gargalos no beneficio da via
umida: Como lidar com a casca fresca e a agua residuaria em
alto volume? A Centriflux FILTER pode receber toda a mistura
de casca, mucilagem e agua de recirculacao da via umida.

——




BENEFICIOS N s

REALIZA EM FLUXO CONTINUO ESTAS TRES TAREFAS:

A casca fresca do café sai muito bem drenada,
facil de manejar e estocar;

O liquido sai filtrado, liberado em melhor condicao para
recirculacao ou tratamento, livre de sélidos maiores que Tmm;

A casca € langada para fora da maquina em alta velocidade,
para um deposito ou monte préoximo, sem atoleiros.
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BENEFICIOS

AS CASCAS FICAM ENXUTAS

As cascas ficam drenadas, leves e faceis de Evita formar o brejo e atoleiro
manejar, transportar e aplicar na lavoura. ao redor do monte de casca.
Evita a proliferacdo de moscas Evita a formacao de chorume
em torno do monte de casca. toxico efluente do monte de casca.
Acelera e facili ili iminui
oC?oeccaasioage ta Zacmta a seca%em Reduz o peso da carga e diminui

P acasca paranns a quebra de equipamentos.
compostagem. alimenticios.

FILTRA OS LIQUIDOS EM ALTO VOLUME

Os liquidos saem livres de sélidos Estende o tempo de uso
em suspensao maiores que Tmm. de agua de recirculagao.
Acelera o tratamento da agua Economiza o consumo
ao baixar a carga organica. de agua limpa.

ASSISTA AQUI O VIDEO
DA CENTRIFLUX FILTER



https://youtu.be/gf4peL7goMU
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ESPECIFICACOES TECNICAS

FINALIDADE

CENTRIFUGA E TRANSPORTA ENXUGA A CASCA E FILTRA ’
TODOS OS TIPOS DE CAFE A AGUA RESIDUARIA

CAPACIDADE

Cs
8.000L/h || 14.000 L/h | 21.000 L/h || 28.000 L/h| 10.000L/h 16.000L/h 25.000L/h| 40.000L/h

(litros de café processado que entra na maquina) (litros de casca e agua que entra na maquina)

3cv 4cv Scv 7,5¢cv 3cv 4cv 5cv 7,5¢cv
Monofasico | Monofasico | Monofasico | Trifasico Monofasico | Monofasico | Monofasico | Trifasi
Trifasico Trifasico Trifasico Trifasico Trifasico Trifasico ritasico
DIMENSOES (C xL xA)
135x67x80 cm || 149x67x80 cm || 163x75x81cm || 163x75x81cm 135x67x80 cm || 149x67x80 cm || 163x75x81cm || 163x75x81cm
240 kg 330 kg 370 kg | 380kg 240kg || 330kg 370 kg 380 kg

MATERIAL DE FABRICAGCAO

Mecanismos em contato com material centrifugado em ACO INOX AlSI 304,
chassis em ago carbono com pintura eletrostatica

SAIDA DE SOLIDOS
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Cafés bem enxutos J ‘ Cascas e Fibras bem enxutas

-

SAIDA DE LIQUIDOS

)
—

Liquidos extraidos da superficie dos cafés j ‘ Liquidos filtrados livres de particulas > Tmm

ANGULO DE DIRECAO DE TRANSPORTE

242 graus, ajustaveis a cada 5,6 graus, totalizando 44 posicoes conforme a capacidade.
Na Centriflux 4cv com o opcional de GIRO FACIL sao 130 posicoes, ajustaveis a cada 1,9 graus

DISTANCIA DE TRANSPORTE

A
-

)

Os cafés sao lancados por tubos de PVC para até ( Lancamento em voo livre, formando um
8 metros na vertical OU 20 metros na horizontal monte de 12 x 4 x 6 (L x A x C) metros

—

ESSENCIAL PARA UMA ESTRUTURA EFICIENTE DE POS-COLHEITA

*Patentes requeridas e concedidas: INPl & PATENT COOPERATION TREATY
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OS MELHORES CAFES DO MUNDO SAO CENTRIFUGADOS

E TRANSPORTADOS PELA (Centriflux
B RRN
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direitos reservados

A empresa Origem do Brasil Ltda foi criada em 2011 com o objetivo de
oferecer algo realmente inovador ao mercado agricola, desenvolvendo e
fabricando a maquina CENTRIFLUX com exclusividade a nivel mundial.

Também somos do meio do café, nossa familia € produtora ha mais de 50
anos e compreendemos as necessidades exigidas neste meio. Como

resultado, criamos produtos e servicos de produtor para produtor,
pensando em todos os detalhes de funcionalidade e alta qualidade.

INVESTIMENTO INTELIGENTE
RETORNO GARANTIDO

Saiba mais e entre em contato:

© 2026 Origem do Brasil Ltda. Todos os

T ke © @ origemdobrasil.com.br
. .‘;’.1}3} info@origemdobrasil.com.br
[B] et O (14) 4141.2222

@centriflux

]

Origem do Brasil Ltda | Bauru | SP



https://beacons.ai/origemdobrasil/pt
https://origemdobrasil.com.br/
https://www.youtube.com/@centriflux
https://www.instagram.com/centriflux
https://www.facebook.com/centriflux
https://www.tiktok.com/@centriflux



